
M E N U

Mise en bouche
‘Trop Chou’

Amertume de chocolat craquant et douceur de betterave 
***    

Carpaccio de ‘Gamberi Rossi’ 
Caviar d’orange sanguine et gel au litchi

***   
Saint-Jacques snackée

Raviolo aux artichauts, jus au corail et pistaches torréfi ées
***   

Mignon de veau poêlé, matignon de petits légumes
Jus truffé 

***  
La gourmandise ‘Roméo et Juliette’

CHF 89.- par personne
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