DINER DE

LA SAINT-VALENTIN 2026

MENU

Mise en bouche
‘Trop Chou’
Amertume de chocolat craquant et douceur de betterave
* %%
Carpaccio de ‘Gamberi Rossi’
Caviar d’orange sanguine et gel au litchi
* %%
Saint-Jacques snhackée
Raviolo aux artichauts, jus au corail et pistaches torréfiées
* %%
Mignon de veau poélé, matignon de petits légumes
Jus truffé

* % %k

La gourmandise ‘Roméo et Juliette’

CHF 89.- par personne
monA

mona-montreux.ch



